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TIPICO AMERICANO\

ud.  $35.000 ud. = $28.000
Omelette con jamon y queso.
Calentado de frijoles con platanitos maduros y panceta, Jugo natural de mandarina. _
huevo frito, arepa con mantequilla y chorizo. Fruta fresca (papaya, melon, sandia). —
Jugo natural y bebida caliente (café, aromética o chocolate). Panes artesanales (danessa de crema y canela y mini croissant).

Bebida caliente (café, café con leche, aromatica o chocolate).

SALUDABLE
CONTINENTAL ‘ud. $33.000

ud. $25.000




DESAYUNQS ™
Hortet DEEVENTOS

BUFFET

POTOS|’ ud.  $55.000

Estacion de Carnes frias 2 opc. (jamon de pollo, jamon de

BOMBON A, ud.  $42.000 cerdo, peperoni)

Estacion de quesos 2 opc. (mozarella, casero, doble crema).

PUYITOPAMBA| | |

Estacion de ensaladas y antipastos 10 opc. entre topings y
aderezos (vegetales encurtidos, vegetales frescos, dips,
alioli, aceites, vinagretas, tuber chips).

Estacion de panes dulces y salados 6 opc. (tortas, pan de
coco, danessa, pan de miga, croissant, pan tajado, pan de

mantequilla, pan brioche, pan integral).

Estacion de tipicos 2 opc. (quimbolito, envueltos de yuca,
pan de bono, almojabana, elecciones del chef).

1 opc. de Mantequilla y 3 de mermelada.

Estacion de saludable 4 frutas en slide (papaya, melon, pati-
lla, pina) y 2 frutas de mano, 2 opc. cereales, 1 opci. de
yogurth, 1 opc. de leche.

Estacion de huevos 3 opc. de huevos.

Estacion Caliente 3 opc. (calentado, papas soute, salchicha
con vegetales, pasta, waffles, pancakes, elecciones del chef).

Jugos naturales 2 opc.
Aguas saborizadas 2 opc.
Bebidas calientes 2 opc. (café, leche -aromatica).




LIGERO

MENU1

$ 35.000

M1 FUERTE

PANNE COOK DE POLLO CON CHAMPINONES

Acompanamiento:

M1 POSTRE
PLAVLOVA DE FRUTA

Crujiente merengue casero con centro
suave, coronado con guandbana
fresca, frutos rojos y coulis de mora.

MENU2

$ 43.000

ARROZ THAI CON CHIPS DE PLATANO

M2 POSTRE

BROWNIE CON CHANTILLY

Torta humeda de chocolate con
cobertura de chantilly de la casa.

1251 11 EN Lé
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M2 | ENTRADA

CONSOME DE POLLO

Fondo de con trozos de pollo,
papa, terminado con cilantro y
acompanado de pan baguette.
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MENU 3

$ 48.000

M3 | ENTRADA

ARANCINIS CON ALIOLI

Croquetas de arroz rellenas de
gueso parmesano Yy especias,
servidas con alioli de mango biche.

M4 | ENTRADA

CREMA DE CHAMPINONES

Champinones portobello y paris
salteados en mantequilla sobre fondo
de pollo, con aceite especiado.

CORDON BLEU DE POLLO

LOMO EN SALSA DE PIMIENTA Y MORA

g M4 | POSTRE

MOUSSE DE KIWI CON HELADO DE LULO

Mousse de kiwi sobre tierra de
avena con limdn, acompanado
con helado de lulo y chocolate
blanco al aguardiente narinense.

M3 POSTRE
ARROZ CON LECHE

Clasico arroz cocido a fuego lento
con leche, canela y uvas pasas.




s BUSINESS

-~ MENU 2

$ 65.000

M1 | ENTRADA

SOPA DE TOMATE Y MAIZ
CON JAMON SERRANO

Crema de tomate tatemado
con maiz, albahaca y ajo,
terminada con jamén serrano,
crocante y aceite de cilantro.

M2 = ENTRADA

/ GYOSAS RELLENAS DE CARNE

 Gyozas de carne fritas en cama de pure
de manzana verde, servidas con salsa
de uvilla picante.

‘M2 FUERTE

CHULETON EN SALSA DE NAIDi FILETE DE RES EN SALSA DE MORTINO

M2 POSTRE

M2 POSTRE

PANNACOTA DE PINA Y COCO
Crema inglesa de pina y coco,
decorada con chantilly vegetal
y flores comestibles.

FLAN DE COCO CON CARAMELO

Flan de coco con toffe salado de
café y tierra de cacao.
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3T | $75.000
INCLUYE COPA DE AGUA

M4 ENTRADA

CEVICHE DE CORVINA EN LECHE
DE TIGRE Y LULO

M3 | ENTRADA

PANCETA CON MELAO ESPECIADO

Panceta al horno con melao especiado,
‘ servida sobre hummus de betabel.

Corvina en leche de tigre con
cilantro y lulo, acompanada de
cebolla morada y frutos secos.

‘M3 FUERTE

PIERNA PERNIL DE POLLO RELLENA DUO LOMO DE RES Y LOMO DE CERDO

M3 POSTRE

TRES LECHES DE DURAZNOS

Bizcocho con duraznos flambeados
al brandy y mango fresco sobre base
de tres leches.

M4 POSTRE

PROFITEROLES RELLENOS DE
CREMA DE LULO Y PISTACHOS

Repollo crocante con crema de
lulo, pistachos y salsa dulce.
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MENU 1

$ 68.000

M1 POSTRE

CREMA DE MOTE CON FRITO PASTUSO EN SALSA DE CRISPETA MILHOJA DE CHAMPUS
SOFRITO DE CHORIZO
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MENU 2

$ 78.000

M2 | ENTRADA

COCTEL DE CAMARON CARIBENO

Camarones marinados en mezcla de mango,
alga nori y zumo de naranja, con salsa de
tomate especiada, cilantro fresco y un toque
picante. Servido con crujientes monos de
platano verde y brotes de cilantro.

M2 | FUERTE

POSTA CARTAGENERA

Chata de res horneada a baja temperatura,

impregnada en sus propios jugos y servida con

arroz meloso de arrachacha, tomates cherry
confitados y chips finos de arracacha.

M2 | POSTRE

TRES LECHES DE ALMOJABANA

Torta de almojdbana infusionada con

jalea de guayaba, banada en mezcla

de tres leches y salsa de arequipe,
decorada con jalea de guayaba.
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MENU 1

$110.000

LANGOSTINOS TEMPURA SALMON CON ORZO CHEESECAKE DE MARACUYA
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MENU 2

$ 105.000

‘M2 ENTRADA

PULPO CON HUMMUS DE TOMATE LOMO DE RES CON CALAMARES MOUSSE DE KIWI CON HELADO DE HERVIDO DE LULO




INFANTIL/JUVENIL "™

$ 38.000

MENU 1 = MENU 2

INCLUYE COPA DE AGUA

M2 | ENTRADA

DEDITOS DE POLLO
CON SALSA ROSADA

trozos de pechuga de pollo, apa-
nados con panko y acompanados
con salsa rosada.

MINI PIZZA HAWAIANA

ESPAGUETI EN SALSA ALFREDO ESPECIAL

MINI HAMBURGUESA DELUXE

Mini hamburguesa en pan arabe con
salsa de ajo, carne premium, queso

mozzarella y vegetales frescos, acom- :
pafiado con cascos y salsa de tomate. M2 POSTRE

COPA DE HELADO

Helado con barquillo de galleta y
chips de chocolate.

M1 FUERTE

PANZEROTTI DULCE CON NUTELLA
Masa brioche rellena con mezcla de
banano, fresa y crema de avellanas.
Servido con helado de vainilla y sirope
de chocolate.




INFANTIL/JUVENIL "™

M E [!slio 3 M E N U 4 M4 | FUERTE

CREPES DE POLLO CON PAPA CHIPS
$ 35.000

Tortilla rellena de pollo, salsa bechamel
INCLUYE COPA DE AGUA  y queso, acompanada con chips de papa.

3 | ENTRADA

CREMA DE POLLO Y VERDURAS

M4 POSTRE
BROWNIE CON HELADO

torta a base de cacao, acompanado de
helado de vainilla y sirop de chocolate.

V4

M3 FUERTE
BOMBONES DE POLLO I ! I E N U 5 m FUERTE
EN SALSA DE MOSTAZA CLUB SANDWICH CON PAPA CHIPS
. $ 38.000 Pan de semillas relleno
Colombina de pollo, apanadas con INCLUYE COPA DE AGUA con vegetales frescos,

panko, acompanados con papas

A huevo, tocineta, pechuga a
rusticas y salsa de la casa. b g

la parrilla, jamén, salsa de
la casa y papas chips.

PAVLOVA CON GUANABANA Y AREQUIPE

S| poSTRE

TRES LECHES DE DURAZNO

Bizcocho con duraznos

flambeados al brandy vy

mango fresco, en base de
tres leches.
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OPC. SALADA

y

\ SN

INCLUYE:JUGO NATURAL, BEBIDA CALIENTE O GASEQSA.

SANDWICHE DE TOMATE PESTO

Pan de tomates secos acompanado
de tomates asados, frescos, salsa
pesto y quesos.

SANDWICH DE ANTIPASTO Y QUESO

Pan de semillas con vegetales
encurtidos, queso y mix de mizunas

CB $19.000

CB $ 25.000

PASTEL DE POLLO
EMPANADAS DE CARNE X 2

B $15.000 B $15.000

EMPANADAS DE POLLO X 2 SANDWICHE DE ROAST BEEF WRAP DE POLLO
Masa de harina de trigo rellena SANDWICHE DE JAMON'Y QUESO . ) Tortilla de harina de trigo rellana
de pollo con queso. Pan ciabatta con jamén,queso Pan ciabatta con lonjas de de vegetales, salsa miel mostaza,

y miel mostaza. roastbeef, mayonesa finas papa ripio y pollo..

hierbas, lechuga y tomate.

CB | $15.000 cB | $15.000 5 S CB | $19.000




OPC. SALADAS

INCLUYE:JUGO NATURAL, BEBIDA CALIENTE O GASEQSA.

MINI PIZZA MARGARITA

B $17.000

MINI PANECOOK DE POLLO Y
CHAMPINONES

Pan de biga relleno de mezcla

de pollo

con champinoes

aromatizado con perejil.

CB

$ 20.000

MINI PIZZA TOCINETA

B $17.000

SANDWICHE DE ATUN

CB $17.000

MINI PIZZA HAWAINA

Masa pre fermentada base napolitana
con relleno de cubos de pina, tocineta
y jamon de cerdo, queso doble crema.

CB $17.000

151 MENU
DE EVENTOS
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SANDWICH VEGETARIANO
CON PORTOBELLO

B $20.000

MINI PIZZA POLLO CHAMPINONES

Masa pre fermentada con relleno
de cubos de pollo, champinon
paris y queso gouda

CB | $17.000
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OPC. DULC

INCLUYE:JUGO NATURAL, BEBIDA CALIENTE O GASEQSA.

ALMOJABANA ENVUELTO DE YUCA
Amasijo a base de cuajada con Masa a base de yuca con queso
almidon de yuca y maiz. campesino y panela.
CB | $13.000 CB  $13.000
h
QUIMBOLITO
Envoltorio con hoja de achira, relleno Y
de base esponjosa anisada, decorada '
con uvas pasas. ‘
CB $12.000
CROMBOLINI PARFAIT
‘ MILHOJA
Masa crocante rellena de jalea de Base de yogurt, granola y fruta
guayaba, polvo de manzana verde y fresca con semillas y mermelada
ganash de chocolate. de frutos rojos.

CB  $15.000 CB  $17.000 E:




INCLUYE:JUGO NATURAL, BEBIDA CALIENTE O GASEOQOSA.

l//lll! E?E%E';ITQ O P C D U LC E S

CHURROS CON CHOCOLATE

Masa pasta choux cubiertos con

azucar, canela y salsa de chocolate. ECLAIR DE GANASH DE CHOCOLATE Y

AVELLANAS CON CREMA PASTELERA

CB $13.000

B $13.000

BRAZO DE REINA

CB $18.000

AREPA DE CHOCLO CON QUESO

CHICHARRONA DE QUESO CON BOCADILLO

Arepa de maiz choclo dulce

acompanada de queso crema,
mozarella y jamon de cerdo.

CB $19.000

B $18.000
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OPC. SALADAS

GYOSA RELLENAS DE CARNE

‘ud. $7.000

EMPANADAS DE POLLO COCTEL

‘ud. $3500

EMPANADA DE CARNE COCTEL

‘ud. $3500

MINI CEVICHE DE MANGO Y
CHAMPINONES

‘ud. $10.000

MINI CEVICHE DE CHICHARRON

ud. $7.000

CAUSA LIMENA

Puré de papa amarilla con
mayonesa de aceitunas y atun.

ud. $7.000

LAPINGACHO CON PERNIL PASTUSO

Arepa de papa cubierta con
frito mechado y salsa de
crispetas con brotes.

ud. $7.000

LANGOSTINO ENCOSTRADO
CON BECHAMEL DE CHOCLO

Fruto del mar encostrado y con
base de salsa de maiz choclo.

ud.  $10.000

COCTEL DE CAMARON

Coctel de camaron caribeno con
base de salsa de tomate y mango.

ud.  $10.000

MINI PEPITO

Pan francés con roast beef, cebolla
caramelizada y salsa baby.

ud. $7.000

MINI SANDWICH

Puré de papa amarilla con
mayonesa de aceitunas y atun.

ud.  $10.000

MINI HAMBURGUESAS

Mini pan con carne marinada,
qgueso, mostaza y vegetales

ud.  $10.000

STROGANOFF DE LOMO DE RES

‘ud. $7.000

MARRANITAS

‘ud. $9.000

CARANTANTA CON PORKBELLY

‘ud. $9.000




RED VELVET

Masa fina rellena de ganache,
con semillas de amapola.

ud. | $10.000

MILHOJA

Finas capas de masa de hojaldre,
rellenas de crema pastelera,
arequipe y azucar impalpable.

ud. $7.000

TARTALETA DE FRUTA

Masa quebrada, rellena de crema
con té matcha y mermelada de
frutos amarillos.

ud. $ 9.000

OPC. DULCES

MOUSSE DE CHOCOLATE TUMAQUENO

‘ud. $6000

SHOT DE BROWNIE CON CHANTILLY

ud. $7.000

11591 MENU
DE EVENTOS
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SUSPIRO LIMENO

Manjar con crema y limoén.

ud.

$6.000

ARROZ CON LECHE DE COCO

cremoso arroz con leche con
coco deshidratado

ud.

$7.000

Platano m

ABORRAJADO

aduro relleno de queso y
bocadillo

ud.

$7.000
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BUESACO

2 OPCIONES DE GALLETAS
Coco, café, chocolate, integral y jengibre.

PP.| $62.000

1 OPCION TIiPICA

Almojabana, quimbolito, pan de
yuca, envueltos de yuca.

y 4
1 OPCIONES DE PANADERIA DULCE
Danessa de chocolate, danessa de
canela, hojaldre de guayaba, churros.
1 OPCION DE PANADERIA SALADA

Croissant, pan queso costeno,
mogolla integral.

2 OPCIONES DE JUGO 2 OPCIONES DE GALLETAS

Uno de temporada y uno antioxidante.

1 OPCION SALADA 1 OPCION TIiPICA

Gyozas de carne fritas, empanadas de pollo, empanadas
de carne, Ceviche de mango y champinones, ceviche de
chicharron, causa limena, lapingacho con pernil pastuso,
camarén encostrado con bechamel de choclo, mini pepito, 1 OPCIONES DE PANADERIA DULCE
volovan de dip de salmon, stroganoff de lomo de res,
ensalada vegetariana, carantanta con porkbelly.

1 OPCION DULCE 1 OPCION DE PANADERIA SALADA
Red velvet, milhoja, suspiro limeno, mousse de chocolate
tumaqueno, shot de brownie con chantilly, arroz con leche
de coco, platanos tentacion.

2 OPCIONES DE JUGO

2 OPCIONES DE FRUTA
Pincho de fruta, salpicén, suprema de fruta, parfait,
shot de fruta de temporada. GRISSINIS

RISSINI
ORISSINIS SUSPIROS
SUSPIROS

AGUA SABORIZADA

AGUA SABORIZADA

Frutos amarillos, frutos rojos y frutos verdes.

ESTACION DE TE Y CAFE

ESTACION DE TE Y CAFE
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Pr Se2000

BARRA DE ENSALADAS Y ANTIPASTO

ESTACION CALIENTE (3 VARIEDADES DE PROTEINAS)

ACOMPANAMIENTOS (3 VARIEDADES)

ESTACION DE SALES Y PIMIENTAS

SOPA 0 CREMA DEL CHEF

TABLA DE QUESOS Y JAMONES

VARIEDAD DE PANES

BARRA DE POSTRES

FRUTAS EN SLIDE

INCLUYE 1 JUGO O 1 GASEOSA POR PERSONA

BUFFET
NEGOCIOS

BUFFET

PACIFICO

Pp 95000

BARRA DE ENSALADAS Y ANTIPASTO
SANCOCHO DE PESCADO

PESCADO FRITO (LISA)

ENCOCADO DE PESCADO (CORVINA)
PECHUGA DE POLLO AL GRILL
CALAMARES REBOSADOS
LAPINGACHOS

YUCA SUDADA

PAPA SOUTE (HORNO)

ARROZ TIGRE (CON CUCAYO)
ENVUELTOS DE MAIZ FRITO

ARROZ CON COCO

CREMOSO DE ARRACACHA Y COCO
PATACONES

PLATANOS TENTACION

SUERO COSTENO

HOGAO

TUBER CHIPS

ESTACION DE SALES Y PIMIENTAS

BARRA DE POSTRES

INCLUYE 1 JUGO O 1 GASEOSA POR PERSONA
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BUFFE
MEXICANO

PROTEINA BEBIDAS

CERDO AL PASTOR HORCHATA

POLLO EN SALSA VERDE TEQUILA SUNRISE
ESQUITES MEXICANOS AGUA DE JAMAICA
BROCHETAS DE RES AHUMADAS CANTARITOS

BIRRIA LIMONADA DE TAMARINDO

COSTILLITAS MECHADAS
ACOMPANANTES POSTRES
MOUSSE DE PINA CON TAJIN

SOPA DE TORTILLA

VEGETALES ASADOS .

NACHOS ESPONJADO DE MANGO CON LIMON
CHURROS CON AREQUIPE Y CHOCOLATE

MOUSSE CHOCOPICOSO

TORTILLAS DE PAN PARA RELLENAR
ARROZ MEXICANO CON CALAMAR Y CAMARON

ADEREZOS

PICO DE GALLO

SOUR CREAM

QUESO DERRETIDO

SALSA MEXICANA

SALSA BBQ DE TAMARINDO
JALAPENOS ENCURTIDOS

Pp 85000

BUFFET

PASTUSO

PROTEINA

FRITO PASTUSO

CHORIZA SANDONENA

PANCETA

POLLO CROCANTE

TRUCHA EN SALSA DE PIMENTON AMARILLO
PECHUGA EN SALSA ALCAPARRADA

ADEREZOS

AJi DE MANI

SOFRITO

SALSA ENCOCADO

CRISPETAS CON CHIPS DE PLATANO

BEBIDAS

LIMONADA CAMPESINA
CHAMPUS

JUGO FRUTOS ROJOS (MORA, MORTINO, MOTILON)

HERVIDO (ADICIONAL) $15.000

ACOMPANANTES

PAPA AL VAPOR

PAPA EN CASCOS

ARROZ CON VEGETALES
YUCA FRITA CON CONCHO

ENSALADA DE VERDES
CON RABANOS Y ZUCCINIS

POSTRES

QUESILLO CON CHILACUAN

CUAJADA CON MELAO ESPECIADO
MOUSSE DE CHOCOLATE TUMAQUENO
FRESAS CON CREMA

APLANCHADOS CON CREMA CHANTILLY

PP.| $74.000
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OLMECA
REPOSADO
4 $190.000

CASADORES REPOSADO
2 $ 240.000

JIMADOR REPOSADO

3 $ 280.000

CASADORES
1 $ 230.000

JOSE CUERVO
REPOSADO
5  $230.000

JOSE CUERVO
BLANCO SILVER

6 $210.000



BUCHANAN'S
18 ANOS

1 [ s730000

BUCHANAN'S

DELUXE 12 ANOS

BUCHANAN’S
MASTER

2 [ séa0000

-

p/ \
A TN
\ SOMETHING, S
\ SPECIAL [

SOMETHINGS
SPECIAL

JHONNIE WALKER

| 1= —:

RED LABEL

5

$210.000

3 oRIMINAL REEIFE

;' II

JACK DANIEL’S

HONEY

$ 280.000

74P Ol
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BLACK LABEL

6 $ 350.000

GRANT'S

MENU
DE EVENTOS

NT

JHONNIE WALKER

7 $150.000




AGUARDIENTE

BOTELLA 1/2 BOTELLA

7 [ Sio000 2 | sevon

TANQUERAY BOMBAY BEEFEATER

1 $ 330.000 2 $ 320.000 3 $ 250.000

| i Sery _TY
R ———

2@

H O TE L
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ABSOLUT FINLANDIA
1 $190.000 2 $ 180.000
fm

RON VIEJO DE
CALDAS

1 $130.000

RON VIEJO DE
CALDAS 1/2 bot

2

$ 70.000

| BA Di|

nnnnnnnnnnn :

e O —

BACARDI

CARTA BLANCA

3

$ 150.000




H O T E L

/1151 MENU
DE EVENTOS

VINOS

0 asillers  Lasillero @@ asillers
el
0

Digble  Diablo

CONDESA DE LEGANZA | CASILLERO TRES MEDALLAS CONDESA DE
DEL DIABLO SANTA RITA 120 LEGANZA
Reserva Chile - Valle Central Tempranillo
R O SA D O 1 | $150.000 2 | $100.000 3 | $160.000
i %
,.5-.-;
| TRES MEDALLAS CASILLERO ! UNDURRAGA FRIZZANTE
| SANTA RITA DEL DIABLO Cabernet Sauvignon VITIS
Merlot
' ' e 1 | $150.000 3 | $110.000
2 | $110.000 | ANNA
MAR DE ONS n_ Codorniu

II BLANCO 2 | $280.000 ESPUMOSO
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CLUB COLOMBIA DORADA

1] seono

BUDWEISER

CORONA

CERVEZA

.........

[.ARTOIS |

ESTELLA ARTOIS

2 $10.000

| Heincken : -

HEINEKEN

5 $ 8.000

74Pl
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COCTELES

Mojito cubano tradicional

Mojito cubano maracuya

$18.000 $18.000
Daiquiri de fresa Tequila sunrise
$22.000 $35.000
Gin and Tonic Sangria Blanca
$17.000 $18.000
Sangria Tinto Paloma
$35.000

$16.000

Mojito cubano

$17.000

OTRAS BEBIDAS

Agua carbonatada

Manantial mineral

$9.000 $10.000
Jugo en leche Jugo en leche
$10.000 $9.000
Limonada Gaseosa
$9.000 $7.000

Agua
$7.000
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(+57) 315212 9104 - ©@@Hotelv1501 - Eventos@hotelv1501.com



