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Esta carta es una dedicacién a la imaginacién y
al encuentro con el descanso, la diversién,

la conversacién y la buena compafia. Es tan
solo un acto simbélico para recrear memorias o
marcar precedentes en el presente y futuro, es
jugar a integrar lo vivido en un platillo.

Con esta carta queremos brindar un vinculo
duradero con nuestra esencia, con los momentos
y con la cultura.

Encontraremos recetas de autor combinadas con
producto local haciendo énfasis en la diversidad
agricola de la regién narifiense y reforzando un
total confort en productos frescos y de alta calidad.
Los invito a gozar entre ml'J|’rip|es sabores, olores,
texturas y saberes, danzando en ellos, exploran-
do y encontrandonos en un espacio lleno de
diversos colores y formas con el principal objeti-
vo de hacerte un poco més feliz en este recorrido
sensorial.

Bienvenidos a MUARE

Miguel Angel Beltran
Chef Ejecutivo Hotel V1501



AREPA DE CHOCLO $10.000 PAPITAS BRAVAS $12.000

Mezcla de maiz tierno con Papas crocantes bafiadas en

harina de maiz amarillo, melao salsa diablillo.
de panela y queso doble crema.

EMPANADAS /\

$ 23.000 $18.000 $18.000 ;”
4 unidades 3 unidades 3 unidades y
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DE QUESO DE PIPIAN V1501 -~

$ 20.000 $ 18.000 $18.000
4 unidades 4 unidades 3 unidades

DE TRUCHA DE CARNE DE POLLO . 4




CEVICHE DE CHICHARRON .$ 30.000

Panceta de cerdo-en cubos con
alioli de ajo tatemado , limén,
cebolla encurtida y  cilantro

sobre pan de piso.

CLUB SANDWICH

Pan de semillas, vegetales
frescos, huevo, tocineta, pechu-
ga al grill, jomén, salsa de la
casa y papas francesas o casco.

$ 35.000

SANDWICH DE
PERNIL PASTUSO

Pan ciabbatta, lonja de pierna
de cerdo, lechuga fresca, tomate
y sala de wvilla con papas chip.

$ 35.000

FETUCCINI
CARBONARA

Tocineta salteada, salsa carbona-
ra clésica, queso parmesano,
pastas acomapafiada de pan
focaccia.

$38.000




ALITAS $38.000

Alas de pollo marinadas, fritas con salsa

de su eleccion BBQ o miel mostaza,

acopafadas de papas campesinas,
% bastones de zanahoria y salsa de ajo.

g SALCHIPAPA $ 28.000

Salchicha Angus certificada, papa
francesa, quesillo rayado, salsa de
queso cheddar y salsa de la casa
(chipotle ahumado y crema agria).

HAMBURGUESA JUCY LUCY $ 38.000

Pan cortado de leche y liméon con
ajonjoli negro, carne de res magra
rellena de queso holandés, salsa alioli
de ajo, chutney de cebolla morada,
vegetales frescos, acompafiado de
Papas en casco con romero y orégano.

(& sALSA NEGRA ) (. PIMIENTA)

PICADA MUARE $ 68.000

Mezcla de chorizo, pollo apanado dl
panco, panceta, morcilla, papa criolla,
pico de gallo, qji de la casa y guacamole.



NACHOS CON
CAMARON ENCOCADO

Tortillas de maiz fritas, con cama-
rones en salsa de encocado,
queso  mozzarella  derretido,

COSTILLAS DE CERDO

380 gr de costilla corte San Luis
acompaiiado de puré de papa o
papa campesina y ensalada de
la casa.
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$ 58.000

$ 58.000
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NACHOS DE
CARANTANTA

Carantanta de maiz afiejo crocan-
te, frito pastuso mechado en salsa
barbacoa, pico de gallo, guaca-

$ 38.000

ENTRECOT

380 gr de corte madurado de
res, acompaiiado de puré de
papa © papa campesina y
ensalada de la casa.

$78.000

(. PIMIENTA) (. ROMERO)




TODAS NUESTRAS PIZZAS ESTAN HECHAS CON

MASA MADRE

TOCINETA CROCANTE

Base cremosa, cebollitas carameli-
zados, tocineta crocante, comino,
tomillo, sal, queso y provolone.

TRES QUESOS

Base de salsa de queso holandes,
ajo confitado, queso mozzarella,
queso provolone, queso gouda
ahumado, espinaca baby y aceite

PIZZA DE CEBOLLAS

Cebolla roja, cebolla carameliza-
da, salsa 3 quesos, mozzarella,
gueso . parmesano,  pimienta
negra, aceite de oliva.

(s PiMiENTA) (I GLUTEN)

$20.000

$20.000

$17.000

PIZZA DE LA CASA

Pierna de cerdo mechada en
coccién lenta, marinada  con
concho, pico de gallo, maiz chulpi,
jalapefio, cilantro fresco y chiles
(picante bajo).

$ 28.000

(. PIMIENTA) (§ GLUTEN)

MARGARITA

Base napolitana de la casa, foma-
tes qsodos, tomates secos, queso
semi graso, .queso parmesano,
albahaca fresca y aceite de oliva.

POLLO CON
CHAMPINONES $17.000

Base de salsa de queso, mezcla de
champifién portobello y champifén
francés, pollo mechado, estragén,
queso gouda, aceite de oliva.

$20.000

(B LAcTEOS) (4R CHAMPIRONES)




SOPA DE TORTILLA $ 30.000

Crema de tomate fresco acompafiado con
pollo salteado, trocitos de aguacate, pico de
gallo, queso rallado, sour cream y crocantes

ENSALADA CESAR $22.000

Mezcla de verdes, croutones,
queso parmesano, aceite de oliva,
lascas de queso asado y salsa Cesar.

Adiciona a tu ensalada

CAMARON ROAST BEEF JAMON SERRANO
$ 20.000 $ 20.000 $ 25.000
Y
PECHUGA DE POLLO | CHAMPINON PORTOBELLO
$20.000 $15.000

(0 NUECES
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PANADERIA
- Almojébana rellena de bocadillo ...............c............ $ 7.000 §;’
- Pastel de pollo ............oovevviiicicc e, $ 8.000 S
- Croissant de pollo y mani picante ...........c.coccooeiiis $ 10.000 $
= Croissant Howaiano .............ccceeeveeeeveiecieecieeeneene. $ 7.000 =
- Croissant de Jamén y qUESO ...........cceeueiriiuruennines $ 8.000 s
- Croissant de chocolate y almendras ........................ $ 10.000 A
- Croissant de QUESO ..........coeuevriieeueiriieieieieeeen, $ 7.000 3
- Pie de manzana (porcion) ..........cccceveeeeiriiicieinnnn. $ 12.000 3
- Pan de qQUESO ......c.cuiuiiii s $ 6.000 %

PORCION  ENTERA

PASTELERIA

- Selva Negra .......ccovviieiiiie, $ 13.000 $ 98.000

- Torta de Pifia ......ccoeveereriieerceines $ 8000 $ 68.000
® -Tortade yogur con frutos rojos .............. $ 15000 $ 105.000

- Torta de naranja ...........ccoceeevecerinenne. $ 8000 $ 65000

- Torta de chocolate ...........cccoceveveernnnn. $ 8.000 $  65.000

- Skill cookie brownie ............cccccoevenennn. $ 10.000

- Skill cookie New York ............ccccocvevennni. $ 12.000

Torta Selva Negra - Fotografé de referencia
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BEBIDAS CALIENTES

- Café espresso

- Café espresso Doble
- Café Americano

- Café Campesino

- Café Latte

- Café Irlandés

- Cappuccino

- Cappuccino Especial
Acompafiado con amaretto o Crema de Whisky

- Latte Vienés
- Mocaccino
- Chocolate Agua
- Chocolate Leche

Aromdtica de Frutas
Frutas deshidratadas de sabores

- Aromdtica de Hierbas
Cedrén - Menta - Hierbabuena

- Agua de panela
- Hervido
- Vino Caliente




BEBIDAS FRIAS
- Affogato $ 12.000

Preparacion a base de helado de vainilla con espresso,
salsa de chocolate y barquillos

- Frappuccino $ 18.000

Preparacion a base de espresso, leche en polvo,
leche condenzada, helado de vainilla, leche y chantilly

.. - Latte frio
- Avena fria
- Malteada de café
- Malteada de vainilla
- Cold Brew

- Agua con gas (agua carbonatadal)
- Agua sin gas

)
¥
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- Gaseosas (Coca-cola)

- Jugo en agua
Mora, Mango, Fresa, Guanébana, Lulo, Maracuyé

- Jugo en Leche $ 15.000

Mora, Mango, Fresa, Guanébana, Lulo, Maracuyé
- Limonada natural $ 10.000
- Limonada de coco $ 15.000
- Limonada cerezada $ 18.000

- Limonada de Hierbabuena $ 12.000
- Soda ifaliana $ 19.000

Frutos rojos, lulo, manzana verde, maracuyd
- Cerveza nacional $ 14.000
- Cerveza Importada
- Copa de sangria

- Jarra de sangria $ 98.000




CAFE
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EL MUNDO ENTERO EN TU MESA

INFO Y RESERVAS

3188990648
@muare_v1501

@ www.hotelv1501.com




